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N° de Informe: 76256 INFORME DE ENSAYO

Identificacion de la Muestra

Fecha Recepcion: 30/10/2024 Fecha Inicio Analisis: 05/11/2024
Fecha Final Analisis: 05/11/2024 Fecha Emision Informe:  07/11/2024
N° Muestra: 76255

Descripcion de la Aceite contenido en botella de vidrio de 500ml

muestra:

Informacién aportada por el cliente:

Tipo de muestra: ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
Referencia: ARBEQUINA 2024
Determinaciones/Ensayos Resultados Procedimiento Metodologia

ANALISIS SENSORIAL DESCRIPTIVO

Atributos positivos:

Frutado 4,8 PNT-RT-172 Andlisis Sensorial
Precepcion frutado verde 87,5 % PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Percepcion frutado maduro 50,0 % PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Amargo 3,7 PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Picante 4,9 PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Manzana 0,0 PNT-RT-172 Andlisis Sensorial
Otras frutas maduras 0,9 PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Lista atributos maduros (1) Platano PNT-RT-172 Andlisis Sensorial
Verde 3,9 PNT-RT-172 Andlisis Sensorial
Dulce 3,9 PNT-RT-172 Andlisis Sensorial
Astringente 1,3 PNT-RT-172 Andlisis Sensorial
Almendra 1,0 PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Nuez 0,0 PNT-RT-172 Andlisis Sensorial
Otros atributos tolerables 4,0 PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Lista otros tolerables (1) Menta, Tomatera, Alcachofa PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Defectos:
Atrojado/Borras 0,0+0,0 PNT-RT-172 Andlisis Sensorial
Moho/humedad 0,0+0,0 PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Avinado/avinagrado/acido/agrio 0,0+0,0 PNT-RT-172 Anélisis Sensorial
Olivas heladas 0,0+0,0 PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Rancio 0,0+0,0 PNT-RT-172 Analisis Sensorial
Otros defectos 0,0+0,0 PNT-RT-172 Andlisis Sensorial

Inscrito en el Registro de Laboratorios Agroalimentarios de Catalufia del Departamento de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacién como laboratorio acreditado en el sector de aceites y grasas.
Inscrito en el Reaistro de Laboratorios de Salud Ambiental. Alimentaria v de control oficial de Catalufia como laboratorio acreditado con el N°918/LE1868.

Este informe de ensayo corresponde Unicamente a la muestra recibida y analizada suministrada por el cliente. Pagina 1 de 2
El laboratorio no se hace responsable de la toma de muestra ni de la informacién aportada por el cliente. Dicha informacién no esta cubierta por la

acreditacion.

El laboratorio gestiona de forma confidencial la informacién obtenida o creada durante la realizacion de las actividades del laboratorio.

Los resultados se consideran propiedad del cliente y no deberan reproducirse ni total ni parcialmente sinla aprobacién por escrito del laboratorio.
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Resultados
Lista otros defectos (2)

Otros Comentarios

(1) Solo se detallan los indicados por mas del 33% de los catadores.
(2 ) Solo se detallan los indicados por mas del 50% de los catadores.
Resultados defectos: Mediana de las observaciones + Desviacion tipica solida
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Metodologia
Andlisis Sensorial
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Inscrito en el Registro de Laboratorios Agroalimentarios de Catalufia del Departamento de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacién como laboratorio acreditado en el sector de aceites y grasas.

Inscrito en el Reaistro de Laboratorios de Salud Ambiental. Alimentaria v de control oficial de Catalufia como laboratorio acreditado con el N°918/LE1868.

Este informe de ensayo corresponde tnicamente a la muestra recibida y analizada suministrada por el cliente.

El laboratorio no se hace responsable de la toma de muestra ni de la informacién aportada por el cliente. Dicha informacién no esta cubierta por la
acreditacion.

El laboratorio gestiona de forma confidencial la informacién obtenida o creada durante la realizacion de las actividades del laboratorio.

Los resultados se consideran propiedad del cliente y no deberan reproducirse ni total ni parcialmente sinla aprobacién por escrito del laboratorio.
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